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o V&F

Produit pour I'assainissement des crudités, fruits et légumes

))) DESCRIPTION & APPLICATION

Fabriqué . . . . .

en France MIDA SAN V&F garantit une hygiene alimentaire optimum :

- ¢ des fruits, légumes et champignons destinés a la mise en conserve et a la congélation.

@w * et des fruits, [égumes, champignons et herbes aromatiques préts a I'emploi (dits de quatrieme gam-

= me).

. — Uniquement pour usage professionnel.
ya
] g B MIDA SAN V&F, utilisé dans les conditions prescrites, respecte la réglementation et particulierement 'arrété
e <€ du 19 octobre 2006 quant a l'utilisation d’auxiliaires technologiques.

Date Limite d’Utilisation Optimale (DLUO) : 12 mois. Voir la date indiquée sur I'emballage.

MODE D’EMPLOI

Avec des mains propres :
* Laver les crudités, légumes ou fruits.
* Ajouter 3 mL/L de MIDA SAN V&F dans la 2¢™ eau de ringage.
¢ Laisser tremper les crudités 5 minutes.
* Rincer de nouveau a l'eau potable.

CARACTERISTIQUES
Composants Eau, bases. Substance active biocide : Hypochlorite de D
sodium (CAS n°7681-52-9) : 2,6 % exprimé en chlore actif. '

Aspect Liquide
Couleur Jaune
Odeur Chlorée
pH (100%) 12,4+0,4
pH (1%) +10,6

E Densité 1,05 kg/L + 0,01

B A Solubilité Miscible dans I'eau en toutes proportions

v Sensibilité au gel +5°C

- H RESISTANCE DES MATERIAUX
Il est possible d’appliquer MIDA SAN V&F, lorsqu’il est utilisé selon le mode d’emploi recommandé, sur |
3' surfaces couramment utilisées dans les milieux alimentaires.
&
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Eviter le contact prolongé avec les surfaces sensibles aux alcalins chlorés (aluminium, galvanisé, alliages légers
et/ou colorés, sols protégés ...).

ENVIRONNEMENT

MIDA SAN V&F est un auxiliaire technologique assainissant dont I'emballage est 100 % recyclable.
Ne pas rejeter directement le produit résiduel dans I'environnement. Apres ringage a I'eau, 'emballage peut
étre éliminé en tant que déchet non dangereux sous |'entiere responsabilité du détenteur de ce déchet.

SECURITE

MIDA SAN V&F est classifié selon 'ordonnance (CE) N°1272/2008 [UE-GHS/CLP] et est donc considéré comme
un produit dangereux dans son état pur. Respecter les précautions d’emploi.

MIDA SAN V&F est un produit biocide a utiliser avec précaution. Avant toute utilisation lisez I'étiquette et les
informations concernants le produit.

Ne jamais mélanger sans instruction MIDA SAN V&F avec d’autres produits (et en particulier jamais avec les
produits acides : par exemple du vinaigre).

Lire attentivement la fiche de données de sécurité de MIDA SAN V&F et suivre les conseils de manipulation du
produit et des déchets.

STOCKAGE

Stocker MIDA SAN V&F dans I'emballage original entre 5°C et 30°C.

EMBALLAGE

Référence 17701 UV/Palette 64
Unité de vente CARTON H (mm) 1350

U N (UV) 2x5 L Ix L (mm) 800x1200 |
Poids net/UV (kg) 10,50 Nb de 4 }

17 19 couches
Palettisati

Poids brut/UV 11,165 aletisation UV/couche 16

(kg)
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